Het High Beer en High Wine arrangement wordt alleen in de middaquren geserveerd,
met circa 18.00 uur als uiterlijke eindtijd van het arrangement.

Zalmbonbon

gerookte zalm | mousse van gepocheerde verse zalm | bieslook roomkaas |
komkommerrolletjes | krokant van olijf

Bier: Brugse Zot Blond Goudblond, lichifruitig en kruidig aroma van hop
(Brouwerij De Halve Maan, Brugge BE, alc. 6,0%)

Wijn: Pinot Grigio | Siid Tirol, Ifali¢ | Trentino Alfo Adige | Kellerei Kaltern
Prachtige pure wijn uit het noorden van Ifalié. Het milde, zonnige klimaat, de frisse berglucht en de bijzondere bodem

zorgen voor een smaakvolle, elegante wijn met een natuurlijke frisheid.

Frisse Kip
mesclun sla | stukjes gekruide gebraden kippendij | grove knoflook croutons | avocado |
rode ui| komkommer | fomaat | yoghurt dressing

Bier: Bullebak Het beste van een Duitze Weizener (tarwe) i.c.m. een tripel (veel moutbeslag).
Licht romig, een vleugje citrus, banaan en caramel (De Eeuwige Jeugd, Amsterdam NL.alc.7,7%)

Wijn: Cinsault | Languedoc, Frankrijk | La Campagne
Lichtroze rosé met een aroma van kleine besjes, bosaardbeien en framboos. Zacht en rond van smaak.

Griekse Spies

varkenshaasmedaillons | gyroskruiden | paprika | spek | ui | champignons | courgette | truffelsaus

Bier: Bootje’s Bier Amberkleurig bovengistend bier. Hoppige reuk, wat kruidige afdronk door koriander
en gember. Tijdens het brouwproces is de hop in 5 fases foegevoegd.
Ode aan de Red Star Line welke vroeger in Antwerpen de afvaart had naar Amerika
(Antwerpse Brouw Compagnie, Anfwerpen BE, alc. 7,0%)

Wijn: Malbec | Argentinié | Mendoza | La Mascota
Naast impressies van kersen en kruiden toont de wijn het aroma van rood fruit. Rijpe smaak, verrassend soepele afdronk

Brownie & Mousse
Chocolade brownie | witte chocolademousse met bastogne

Bier: Kasteel Rouge Frisse zoet—zure blend van Kasteel donker en met krieken (kersen)gerijpt bier
(Van Honsebrouck, Izegem BE, alc. 8,5%)

Wijn: Geen wijn maar een lekker glas Licor 43 met een klontje ijs

Kosten per arrangement: € 36,50
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