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High Beer en High Wine 
De arrangementen worden uitsluitend in de middag geserveerd met als uiterlijke eindtijd 18.00 uur. Op basis 

van beschikbaarheid in onze planning. 

 
 

Beef Pastrami 
plakjes | zoete augurkenrelish | smuluitje van Kesbeke | mesclunsla | kappertjes | rode ui | grove croutons 

 
 

Bier Bullebak  Het beste van een Duitze Weizener (tarwe) i.c.m. een tripel (veel moutbeslag).  
Licht romig, een vleugje citrus, banaan en caramel  (De Eeuwige Jeugd, Amsterdam NL,alc.7,7%)                                

 
Wijn: Pinot Grigio  |  Süd Tirol, Italië | Trentino Alto Adige | Kellerei Kaltern 

Prachtige pure wijn uit het noorden van Italië. Het milde, zonnige klimaat, de frisse berglucht en de bijzondere bodem 

zorgen voor een smaakvolle, elegante wijn met een natuurlijke frisheid. 

*** 

Asian Springroll 
huisgemaakt loempiaatje | pulled duck | omelet | groenten | sesam | koolsalade | kerrie mayo 

 
 

Bier: Super Cadix  Dry hopped lager bier. Ondergistend, fris, dorstlessend met een ferme hop-bite 
(Antwerpse Brouw Compagnie, Antwerpen BE, alc. 5,6%)                                

 

Wijn: Chardonnay |  Languedoc, Frankrijk | La Campagne 
Deze Chardonnay heeft een enorme frisheid, een aroma van perzik en peer en romige tonen van vanille en boter 

 
*** 

Runder Shortrib 
Langzaam gegaard | zonder bot | stamppotje andijvie | rode wijnjus 

 
 

Bier: Amstel Bock  Robijnrood tot bruine kleur, vleugje karamel en subtiel bittertje. 
Receptuur anno 1872  (Heineken Brouwerijen, NL, alc. 7,0%)   

 
Wijn:  Pinotage | Zuid Afrika | Stellenbosch | Kleine Zalze                                   

Intens paars rode kleur met een boeket van rijp rood fruit, bloemige tonen en een hint van lavendel. 
Veel sappig rijp fruit in de mond met mooie bloemige tonen. Het vleugje hout 

 
*** 

     Carrotcake 

carrotcake | pumpkin spice* roomijs | zoete pompoenblokjes | siroop | kletskop  
 
 

Bier: Gouden Carolus Classic Donker Vlaams dubbel bier. Kruidig, lichtzoetig, karamel en zelfs wat fruit    
(Brouwerij Het Anker, Mechelen BE, alc. 8,5%)             

 
Wijn: Geen wijn maar een lekker glas Frangelico (hazelnootlikeur) met een klontje ijs  

 
 

Kosten per arrangement: € 37,50 
 


